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*®  BUFFET FROID

Apirdifs & Cocklads
a la piéce

Chantilly Estragon, Saumon fumé 1,70€ + avocat 0,30€
Chantilly Estragon, Thon mayonnaise 1,70€ + avocat 0,30€

Melon, Ricotta assaisonnée 1,50€ + jambon 0,20€

Olives vertes et noires dénoyautés 30€/kg
Gaspacho Basilic (Fontaine) 15€/L
Houmous 30€/kg

Aubergine en caviar 30€/kg

Chips de légumes TYRRELLS 60€/kg

Chips TYRRELLS 50€/kg

Gressins 40€/kg

&




Lo

BUFFET FROID
Apirdifs. & Cocktails

S an d Wi (@ h petit viennots a la piéce

Porchetta, Roquette, Mayonnaise/Moutarde 2,20€
Thon Mayonnaise, Salade, Oeuf 2,20€

Cakes

Tomate, Pesto, Mozzarella @
Porchettq, olive, Parmesan
Spianata, olive, Chevre

Gorgonzola, Miel, Noix

Brochettes xpix

Mozzarella, Melon, Basilic 1,20€ +jambon cru 0,20€

Mozzarella, Tomate, Basilic 1€ +jambon cru 0,20€

Mozzarella, Polpette Poulet, Basilic 1,30€ Q
Mozzarella, Saumon fumé, Concombre 1,30€ o)



*®  BUFFET FROID

Zor Plateawx
Charcuterie

Mortadelle, Porchetta, Spianata Piquante 3,20€/pax (5piéces)
Jambon de Parme 12 Mois 90€/kg

Fromage

Gorgonzola a la cuillere, Taleggio, Pecorino au poivre 3,60€

Burrataq :/ piee /‘ Chqmp|gno

Burratina (50g) 2,80€
Burrata (125g) 5€ s farcis au fromage frais 1,80€

Burratina truffe (50g) 2,50€ Y “ﬁ W I

OeLIfS a /czpzece

Mimosa 1,50€
Mimosa a la spianata piquante 1,80€
Mimosa au lard de Pancetta 1,80€

Foie Gras

Mi-cuit Baffetti (sur devis)

a la piece

é la picce SAUNMNON

Fumé 4€
Gravlax Baffetti (sur devis)
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Zer dalader Ao Piter

Taille Volume Prix .
AU choix :
Entrée | 360mL 7€ Polpette poulet +2€
5 +
Plat 750mL 10€ Saumon fume +2€
Lardons Pancetta +1,5€

Burrata +1,50€
- Jambon +1€
‘Thon/mayo +1€

4 Crudités

de saison
+

Vinaigrette

gy P ___.;'
N\ . Base péte “orzo” a I'huile d'olive Q
~ - c ’



ﬁ

BUFFET CHAUD

GCG,CCLCL

Lq focaccm est un paln de forme plqte et cuit au four.
~ Elle est également conS|deree comme la version
|taI|enne de Ia fougasse

%% Mqrgherltq 75 @ Gorgonzolo S

Tomate, Mozzarella & Basilic Gorgonzola, Porchetta & Noix
s ol 75€
) I i~ /5€ .
& pistaccio ¢ Capra e Miele
Burrata, Mortadelle & Pistache_s_' Chévre, miel & Noix

A Cervino 90€ Environ 50 toasts/ focaccia

Taleggio, Oignons rouges, Lard de Pancetta E
gg g g < p



23 BUFFET CHAUD

W{A/CMM&%

CCI na pes a /czpzefe |

Petit CheeseBurger Bc;ffettl 2,20€ |
Petit Cheese & Bacon Burger Baffetti 2 30€
Mini Croc’ Jambon/EmmentdI 1,10€

Mihi Hot Dog 1,20€

Cappuccino de Homard et Gambas (sur devis)

Lq ng Ne 75418 pars / %m'q%{émm‘ en lipraison

Lasagne de Mamie 150€ |
Lasagne Aubergine, Parmesan, Mozzarella 130€
Lasagne Saumon, Epinard & Ricotta 180€




Lor Platls

150/200g / personne

Boeuf avec Pesto Baffetti 55€[kg
Porc avec sauce Moutarde 35€/kg
Veau avec sauce Tonnato 65€/kg

a la picte - 3/ personne

Boulette Poulet Baffetti 1,20€
) Boulette Patate Baffetti 1€

Pasta Bowl! [ Salade de Pate

Voir la carte “Salade de Péte”

@) Haricot Vert 2€

Oignons rouges, feta, noix

W) Taboulé italien 2€
Oignon rouge, tomate, mozza, basilic, menthe

) Lentille Beluga 2€

Oignons rouges, feta, roquette, tomate séchée
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Bolognouse de Mamle @

Tomate, Carotte, Oignon, Pgleron de Boeuf

Carbonara N\

Créme, Pancetta, Cébettes, Poivre, JQune d'Oeuf -

Formaggi ®%

Creme Taleggio, Gorgonzolg, Grana Padano
Gorgonzola &

Creme Gorgonzola, Roguette et Noix

Burrata O

Sauce tomate, Burrata, Basilic

Arrabiata /

Sauce tomate, Piment, Pancetta

Pate Fraiche

2 sauces

3 sauces

> FOODTRUCK &

Ba,‘u a pa.‘tt

- ™wye Ragu +1€
-+~ Bolognaise avec chair a saucisse

5’» Polpette +1€

Boulettes de po‘uilet Baffetti, creme au Marsala

& Salmone +1€
.Créme Cifron, Saumon, Estragon

@ Funghi +I€
Creme, Cepes, Lardons

& Pistaccio +2€

Pesto de Pistaches, Mortadelle, Stracciatella

-~ Vongole +2€

Creme Citron, Palourdes, Persillade

Tartufo +3€

“Creme Truffe, Porchettg, Burrata Truffe

7f Saltimbocca +3€

Veau, Jambon cru, Sauge

&® Serini +3€

Creme Foie gras, Artichaut, Jambon Cru




2 FOODTRUCK

immtwdww&m&

 Les pates servies dans
une meule de Grana
Padano sont une
véritable expérience
culinaire qui allie
‘spectacle et saveurs.
La chaleur des pdtes
~ fait fondre Iégerement
le fromage, lui
permettant de se
mélanger et de créer
une sauce crémeuse
et onctueuse.

Vous pouvez ajouter des ingrédients a vos
pdtes comme de la burrata, de la truffe fraiche,
de la charcuterie, des polpettes, des légumes...
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BUFFET FROID

Fhomages & Huaots

Fromages

avec Gorgonzola a la cuillere, Taleggio, Gouda au Pesto

3,40€

avec Gorgonzola a la cuillere, Taleggio, Pecorino au Poivre

3,60€

Desserts

Ti ram iS U format normal et mini

35 Macarons Artisanaux 49 €

au Café et Amaretto 3,6€/1,5€
au Nutella et Noisette 4€/2€
aux fruits de saison 4,5€/2€
au Speculoos 3,5€/1,5€

d la Pistache 4€/2€

Panna Cotta fowar normal et mini

au Caramel beurre salé 3€/15€

aux fruits de saison 4€/2€

Framboise & Pistache 3,50€/1,5€

Chocolat & Noisette 3€/15€
d la Pistache 4€/2€




FRAIS DE PRESIAMIION

Semaine Week-End

SAISON BASSE
De Novembre a
Mars

| SAISONHAUTE [ S e
D’Avril a Octobre 3OO€_ 400€

Le Déplacement

Le déplacement est offert Assurer un repas servi
Jusqua sOKIometisc gl 'heure et au lieu souhaité

retour de Noailles. LSRR W D
Entre 30 et 200 kilométres avec un rood truck privatise

A/R, compter 1€/km. incluant deux cuisiniers.
Les frais de privatisation ne
Au deld de 200km, c’est - S'Qpp”quent pas pour la
possible aussi ! (sur devis) i e

$

Cm?



